


ALBERT ADRIÀ
Sándwich frio de pollo  

confitado con pesto de pistacho  
Cold confit chicken sandwich  

with pistachio pesto

15,00 €

SACHA
Bocata de roast beef con  

bacon ahumado y salsa tartar   
Roast beef sandwich with smoked 

bacon and tartar sauce

15,00 €

DIEGO GUERRERO
Brioche de mantequilla tostado con 
carabinero y ensalada de vegetales   
Toasted butter brioche with scarlet 

shrimp and vegetable salad

17,00 €

SAFE CRUZ
Guiso de carne mechada con mojo  
de aguacate y queso amarillo

Shredded beef stew with avocado  
mojo sauce and yellow cheese

15,00 €

ÁNGEL LEÓN
Bocata de puntillas fritas  
con salsa cochambrosa y mole 
Fried baby squid sandwich with 

“cochambrosa” sauce and mole sauce

17,00 €

JOSEAN
Brioche con crema helada  

de mantequilla 
Brioche with  

butter ice cream

7,00 €

COLABORACIÓN: LOS AMIGOS DE RAFA ZAFRA
COLLABORATION: RAFA ZAFRA’S FRIENDS

Una colección de creaciones firmadas junto  
a amigos y referentes de la gastronomía.

A collection of creations developed in collaboration  
with friends and leading figures in the culinary world.



Pan y AOVE 3,7€
Bread and EVOO €3,7

IVA incluido.
VAT included.

BIKINIS Y BOCADILLOS 
BIKINIS AND SANDWICHES

NUESTROS FAVORITOS
OUR FAVOURITES

Pan de cristal con paleta ibérica, tomate y aceite  
Iberian ham, tomato and olive oil 

17,00 € 

Bikini clásico (jamón cocido y queso)  
Classic Bikini sandwich (cooked ham and cheese)

14,00 € 

Sándwich club (jamón, bacon, pollo, queso y lechuga)    
Club sandwich (bacon, chicken, cheese, tomato, lettuce, pickles,  
mustard mayo and fried egg)

17,00 € 

Bikini burguer de ternera con chédar, mostaza y pepinillo  
Bikini sandwich burger with Cheddar, mustard and pickle

22,00 €

El serranito andaluz (solomillo, jamón serrano y pimiento verde)
Bikini sandwich burger with Cheddar, mustard and pickle

22,00 €

GUARNICIONES
SIDE DISHES

Patatas fritas con queso cheddar y bacon
French fries with cheddar cheese and bacon

6,00 € 

Patatas fritas con parmesano
French fries with parmesan 

7,00 € 

ESPECIALIDADES DE CASA DE COMIDAS      
CASA DE COMIDAS SPECIALTIES

Media 
ración / 

Half 
portion

Ración / 
Portion 

Croquetas de jamón ibérico (4 uds.)
Creamy Iberian ham croquettes (4 pieces)

16,00 € 

Ensaladilla rusa con ventresca de atún y piparra encurtida
Potato salad with tuna belly and piparra

12,00 € 22,00 € 

Jamón de bellota Joselito, tomate y aceite de oliva
Iberian Joselito ham, tomato and olive oil

22,00 € 37,00 € 

Ensalada de otoño con escarola, bacalao,tomate,olivas y romescu
Autumn salad with escarole, salt cod, tomato, olives, and romesco sauce

19,00 € 

Berenjenas fritas con miel de caña
Fried eggplant with honey

 16,00 € 



Pan y AOVE 3,7€
Bread and EVOO €3,7

IVA incluido.
VAT included.

Ensalada César con cogollos de Tudela
Caesar salad with Tudela lettuce hearts

 22,00 € 

Anchoa del Cantábrico con AOVE, pan y tomate
Anchovy from the Cantabrian Sea EVOO and bread with tomato

ud. 7,00 €

Tortilla de patata con cebolla dulce
Potato omelette with sweet onion

17,00 € 

Patatas bravas
Spicy potatoes

14,00 € 

VERDURAS Y LEGUMBRES      
VEGETABLES AND LEGUMES

Champiñones al jerez con cebolla caramelizada
Mushrooms in sherry with caramelized onions

16,00 € 

Alcachofas a la brasa con romescu
Grilled artichokes with romesco sauce

24,00 € 

Verdinas con boletus y setas
Green beans with porcini and wild mushrooms

20,00 € 

HUEVOS Y PASTAS      
EGGS AND PASTAS

Huevos a la cazuela con espinacas a la crema
Fried eggs with creamed spinach

19,00 € 

Revuelto de gamba roja con ajetes y trigueros
Scrambled eggs with red shrimp, spring garlic and green asparagus

19,00 € 

Macarrones gratinados con butifarra y queso trufado
Gratin macaroni with catalan butifarra sausage & truffled cheese

22,00 € 

Canelones melosos de pollo de corral
Free-range chicken cannelloni

23,00 € 



Pan y AOVE 3,7€
Bread and EVOO €3,7

IVA incluido.
VAT included.

PESCADOS      
FISH

Fritos de merluza con salsa tártara
Roman-style hake bites with tartar sauce

32,00 € 

Chipirones a lo Pelayo 
Baby squid Pelayo-style 

27,00 € 

Mero blanco con patatas panaderas y verduritas
White grouper with roast potatoes and mixed vegetables

39,00 € 

Lenguado bilbaína con patatas panadera
Bilbao-style sole with baked potatoes

39,00 € 

CARNES      
MEATS

Albóndigas de ternera en pepitoria con patatas fritas
Beef meatballs in pepitoria sauce with French fries

24,00 € 

Carrilleras de ibérico en su jugo con puré de patatas
Iberic pork cheek in its own juices with mashed potatoes

34,00 € 

Pollo asado con su jardinera
Roasted chicken with vegetables

27,00 € 

Solomillo de ternera con salsa de pimienta verde
Beef tenderloin with pepper sauce

34,00 € 



Pan y AOVE 3,7€
Bread and EVOO €3,7

IVA incluido.
VAT included.

POSTRES     
DESSERTS

Tarta de la abuela
Grandma’s Cake

9,00 € 

Tarta de manzana
Apple tatin

9,00 € 

Tiramisú
Tiramisu

10,00 € 

Flan de huevo y vainilla 
Vanilla egg flan

8,00 € 

Tarta de queso
Cheesecake

10,00 € 

Tarta de chocolate
Chocolate cake

9,00 € 

Los Amigos de Rafa - Josean: Brioche con crema helada de mantequilla 
Rafa’s Friends - Josean: Brioche with butter ice cream

7,00 € 



ALÉRGENOS
ALLERGENS

En cumplimiento con el RD126/2015 tenemos a disposición de 
nuestros clientes toda la información relativa a los alérgenos 
contenidos en nuestra carta. Les informamos de que nuestros 
menús cumplen con el RD 1420/2006 sobre prevención de la 
parasitosis por anisakis.

In compliance with RD126/2015, we provide our customers with 
all the information regarding the allergens contained in our 
menu. We inform you that our menus comply with RD 1420/2006 
on the prevention of anisakis parasitosis.



@bikinibarandcocktail
bikinibarandcocktail-madrid.com


